[.os Faroles

- RESTAURANTE -



LA BUENA COMIDA,
ENTRA ANTES POR LA VISTA
PARA DELEITAR LOS DEMAS SENTIDOS

[.os Faroles

RESTAURANTE

Establecimiento con informacion disponible en materia de alergias e intolerancias
alimentarias. Soliciten informacién a nuestro personal.
Muchas gracias.

Establishment with information available about food allergies and intolerances.
Please ask our staff for details.
Thank you.

Restaurant mit Information zu Lebensmittelallergien und Unvertraglichkeiten,
Bitten Sie unser Personal um Information.
Vielen Dank.




ENTRANTES £ PESCADOS g
Calamarines 9,80 Rape a la plancha 22,90
Pescadito frito SE Rape marinera con langostinos y almejas 24,80
Pulpo a la gallega o a a parrilla L0 Rape y merluza a la marinera con langostinos y almejas 21,80
“Tumbet” 550 Rape al curry 23,40
Gazpacho 6,30 Brocheta de rape y langostinos : 20,90
Meldn con jamon %20 Merluza a la romana 16’90
Coctel de gambas 9,80 Calamares a la plancha 18’50
Mejillones a la marinera o al vapor 11,20 Dorada a la plancha 18’50
Gambitas de Soller salteadas L5220 Lenguado a la Meuniére o a la plancha 19,90
Aguacate con gambas Ll Lenguado a la plancha con gambas y ajos fritos 21,90
Pimientos de Padrén 8,90 Lubina a la plancha 19,40
Jamon Ibérico 1220 Rodaballo a la plancha 20,60
Croquetas de jamén 9,00 Salmon a la plancha 18’40
Calamar a la romana 13,20 Sepia con “tumbet” 16’40
Almejas a la plancha 13,20 Langostinos a la plancha 16’30
Gambas al ajillo 13,30 Bacalao frito con huevos fritos 18’90
Huevos rotos con sobrasada de Pollenca L2220 Bacalao gratinado con alioli y sobrasada 20,70
Zamburrinas a la plancha (6 uds.) 18,10 Langosta de temporada S,.M.
Frito marinero 15,00 Bogavante a la plancha S.M.
Parrillada de verduras a la plancha 14,50 Bogavante frito con huevos fritos (min. 2 pers.) (p.p.p.) S.M.
Almejas albarifio 14,90 Parrillada de pescado (fresco) 3 trozos de pescado variado, calamar, langostinos y mejillones 29,50
Anchoas del cantabrico 14,90 Parrillada de sepia, langostinos (2 uds.) y mejillones 20,70
Boquerones en vinagre 11,20 Parrillada de marisco Bogavante, cigalas, gambas, zamburifias, mejillones y almejas (p.p.p.) 54,80
Pa amb oli 7LD Pescado fresco del dia S,,M,
Pan, aceitunas y alioli (Por persona) 1,30
ENSALADAS
CARNES ol
Ensalada Mixta (Lechuga, cebolla, espdrragos, tomate y huevos) 7,90 ®
Ensalada de queso, cebolla caramelizada y nueces 9,70 Lech(?na ) ‘.5 § 20
Ensalada de tomate de temporada con ventresca de attin de la Almadraba 15,90 LD e T %:/ N L0
Ensalada 6 mozarsllan tomate 11,90 Solomillo de ternera a la parrilla 16 uo? 23,90
Chuletas de cordero a la parrilla 19,60
Chuletas de cordero a la parrilla con huevos fritos 20,60
Pechugas de pollo a la plancha 13,90
Cordon bleu de pollo 15,50
supAs Y ARR“BES Escalope de pollo 11,50
Pollo al curry con pifia y arroz hervido 13,50
Sopa del dia 6,30 Secreto de cerdo ibérico 19,50
Sopa de pescado ciega 10,20 UGteels essilng 2L
Paella mixta (min. 2 pers.) (Por persona) 14,70 MARIPOSA | Chuletas de cordero, solomillo de ternera, huevos fritos, patatas y pimientos fritos (min. 2 pers.) 42,80
Paella de marisco (min. 2 pers.) (Por persona) 15,70 Salma pimienta o roquefort L
Paella ciega mixta (min. 2 pers.) (Por persona) 15,70
Paella de verduras (min. 2 pers.) (Por persona) 15,30
Paella negra (min. 2 pers.) (Por persona) 15,70
Paella de bogavante (min. 2 pers.) (Por persona) 26,90
Paella ciega de marisco (min. 2 pers.) (Por persona) 16,00
Paella de Bacalao, ajetes y langostinos (min. 2 pers.) (Por persona) 16,00 P AST As
Fideua mixta (min. 2 pers.) (Por persona) 14,70
Fideua de marisco (min. 2 pers.) (Por persona) 15,70 Espaguetis marinera 12,70
Arroz de pescado (min. 2 pers.) (Por persona) 15,70 Espaguetis al curry con almejas y gambas 11,20
Arroz caldoso de bogavante (min. 2 pers.) (Por persona) 26,90 Espaguetis al ajillo 10,60

Caldereta de bogavante (min. 2 pers.) (Por persona) S.P.M




Lopéz Haro (Crianza) - 17,50€

Ramon Bilbao (Crianza) - 19,20€

Ramoén Bilbao 1/2 (Crianza) - 13,50€

Anares (Crianza) - 15,80€

Vifia Pomal (Crianza) - 17,80€

Cune 3/8 (Crianza) - 10,90€
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Muscat (Mallorca) - 18,40€

Macia Batle (Blanc de blancs) - 19,80€

Mortitx (Mallorca) - 19,90€

Es Tren blanc (Mallorca) - 19,40€

Protos (Roble) - 18,40€

Emilio Moro - 29,40€

Emilio Moro 1/2 - 17,90€

Pago de Carraovejas - 39,90€

Alonso de yerro (Crianza) - 27,90€

Blanc Pescador (aguja) - 15,80€

Vifa sol - 16,80€

Vifia sol 3/8- 9,80€

Vifia Esmeralda- 18,90€

Protos (Verdejo) - 17,40€

Marqués de Riscal (Verdejo) - 18,40€

José Pariente (Verdejo) - 18,40€

Ari-goitia (Verdejo) - 16,80€
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VIFA POMAL

Marqués de Murrieta - 25,90€

Ramoén Bilbao - 25,80€

H- Vifia Pomal - 23,80€

Vifias del Vero (Chardonnay) - 17,40€

Vionta (Albarifio) - 18,20€

Martin Cédax (Albaririo) - 19,70€

Mar de Frades (Albarifio) - 23,50€
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-- I Vino de la casa (Penedés) - 12,90€

Vino de la casa 3/8 (Penedés) - 8,40€

Ramon Bilbao - 17,90€

Lopez de Haro - 16,90€

Cresta Rosa (Aguja) - 13,90€
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Mateus Rosé - 13,90€
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Juvé & Camps (rva. Familia) Freixenet brut nature 1/2

Codorniu 1551 brut - 17,90€
26,40€ 11,40€

Anna de Codorniu - 18,90€

BRUT BARRO!

Moét & Chandon Benjamin

Brut Barroco (reserva)
5,20€

17,90€ 52,20€
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Contiene Gluten
Containing gluten
Glutenhaltig

Lacticos
Lactic
Milchprodukte

Crustaceos
Crustaceans
Krebstiere
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Moluscos
Molluscs
Weichtiere
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Huevos Pescado Cacahuetes
Eggs Fish Peanuts
Eier Fisch Erdnusse
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Mostaza Sésamo Dioxido de azufre
Mustard Sesam y sulfitos
Senf Sesam Sulphur dioxide &
sulphites
Schwefeldioxid &
Sulfite
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Soja
Soybeans
Soja

Altramuces
Ilupin
Lupinen
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Apio
Celery
Sellerie

b

Frutos de cascara
Nuts
Schalenfriichte






ENTRANTES

Calamarines 9,80
Pescadito frito 9,80
Pulpo a la gallega o a la parrilla 18,90
“Tumbet” 11,50
Gazpacho 6,30
Melon con jamoén 9,90
Coctel de gambas 9,80
Mejillones a la marinera o al vapor 11,20
Gambitas de Soller salteadas 13,20
Aguacate con gambas 11,20
Pimientos de Padrén 8,90
Jamén Ibérico 19,90
Croquetas de jamon 9,00
Calamar a la romana 13,20
Almejas a la plancha 13,20
Gambas al ajillo 13,30
Huevos rotos con sobrasada de Pollenga 12,20
Zamburrifias a la plancha (6 uds.) 18,10
Frito marinero 13,10
Parrillada de verduras a la plancha 14,50
Almejas albarifio 14,90
Anchoas del cantabrico 14,90
Boquerones en vinagre 11,20
Pa amb oli 7,10
Pan, aceitunas y alioli (Por persona) 1,30
ENSALADAS
Ensalada Mixta (Lechuga, cebolla, esparragos, tomate y huevos) 7,90
Ensalada de queso, cebolla caramelizada y nueces 9,70
Ensalada de tomate de temporada con ventresca de atun de la Almadraba 15,90
Ensalada de mozarella y tomate 11,90

SOPAS Y ARROCES

Sopa del dia
Sopa de pescado ciega
Paella mixta (min. 2 pers.) (Por persona)
Paella de marisco (min. 2 pers.) (Por persona)
Paella ciega mixta (min. 2 pers.) (Por persona)
Paella de verduras (min. 2 pers.) (Por persona)
Paella negra (min. 2 pers.) (Por persona)
Paella de bogavante (min. 2 pers.) (Por persona)
Paella ciega de marisco (min. 2 pers.) (Por persona)
Paella de Bacalao, ajetes y langostinos (min. 2 pers.) (Por persona)
Fideua mixta (min. 2 pers.) (Por persona)
Fideuda de marisco (min. 2 pers.) (Por persona)
Arroz de pescado (min. 2 pers.) (Por persona)
Arroz caldoso de bogavante (min. 2 pers.) (Por persona)
Caldereta de bogavante (min. 2 pers.) (Por persona)

6,30
10,20
14,70
15,70
15,70
15,30
15,70
26,90
16,00
16,00
14,70
15,70
15,70
26,90

PESCADOS

Rape a la plancha 22,90

Rape marinera con langostinos y almejas 24,80

Rape y merluza a la marinera con langostinos y almejas 21,80

Rape al curry 23,40

Brocheta de rape y langostinos 20,90

Merluza a la romana 16,90

Calamares a la plancha 18,50

Dorada a la plancha 18,50

Lenguado a la Meuniére o a la plancha 19,90

Lenguado a la plancha con gambas y ajos fritos 21,90

Lubina a la plancha 19,40

Rodaballo a la plancha 20,60

Salmén a la plancha 18,40

Sepia con “tumbet” 16,40

Langostinos a la plancha 16,30

Bacalao frito con huevos fritos 18,90

Bacalao gratinado con alioli y sobrasada 20,70

Langosta de temporada S.M.

Bogavante a la plancha SM.

Bogavante frito con huevos fritos (min. 2 pers.) (p.p.p.) S.M.

Parrillada de pescado (fresco) 3 trozos de pescado variado, calamar, langostinos y mejillones 29,50

Parrillada de sepia, langostinos (2 uds.) y mejillones 20,70

Parrillada de marisco Bogavante, cigalas, gambas, zomburirias, mejillones y almejas (p.p.p.) 54,80

Pescado fresco del dia S.M.
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Lechona S 2. 18,90

Paletilla de cordero lechal en su jugo '.TAQ \)fb‘: 19,90

Solomillo de ternera a la parrilla ¢006 uo? 23,90

Chuletas de cordero a la parrilla 19,60

Chuletas de cordero a la parrilla con huevos fritos 20,60

Pechugas de pollo a la plancha 13,90

Cordon bleu de pollo 15,50

Escalope de pollo 11,50

Pollo al curry con pifa y arroz hervido 13,50

Secreto de cerdo ibérico 19,50

Turnedé Rossini 25,70

MARIPOSA | Chuletas de cordero, solomillo de ternera, huevos fritos, patatas y pimientos fritos (min. 2 pers.) 42,80

Salma pimienta o roquefort 1,90

PASTAS

Espaguetis marinera 12,70

Espaguetis al curry con almejas y gambas 11,20

Espaguetis al gjillo 10,60
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@ Vino de la casa (

Vino de la casa

Lopéz Haro (Crianza) - 17,50€

Ramon Bilbao (Crianza) - 19,20€

Ramén Bilbao 1/2 (Crianza) - 13,50€

Aiares (Crianza) - 15,80€

Vifta Pomal (Crianza) - 17,80€

Cune 3/8 (Crianza) - 10,90€

Protc

Emili

Emili

Pago

Alons

Ses Nines (Binissalem) - 19,30€

Macia Batle (Binissalem) - 19,60€

Vifia Mortitx Rodal pla (Pollenca) - 19,90€

Ram(¢




LA BUENA COMIDA,
ENTRA ANTES POR LA VISTA
PARA DELEITAR LOS DEMAS SENTIDOS

[.os Faroles

RESTAURANTE

Establecimiento con informacion disponible en materia de alergias e intolerancias
alimentarias. Soliciten informacién a nuestro personal.
Muchas gracias.

Establishment with information available about food allergies and intolerances.
Please ask our staff for details.
Thank you.

Restaurant mit Information zu Lebensmittelallergien und Unvertraglichkeiten,
Bitten Sie unser Personal um Information.
Vielen Dank.

ENTRANTES

Calamarines

Pescadito frito

Pulpo a la gallega o a la parrilla
“Tumbet”

Gazpacho

Melén con jamén

Céctel de gambas

Mejillones a la marinera o al vapor
Gambitas de Séller salteadas
Aguacate con gambas
Pimientos de Padron

Jamon Ibérico

Croquetas de jamon

Calamar a la romana

Almejas a la plancha

Gambas al gjillo

Zamburrifias a la plancha (6 uds.)
Frito marinero

Parrillada de verduras a la plancha
Almejas albarifio

Anchoas del cantabrico
Boquerones en vinagre

Paamb oli

Pan, aceitunas y alioli (Por persona)

Huevos rotos con sobrasada de Polleng:

ENSALADAS

Ensalada Mixta (Lechuga, cebolla, espérragos, tomate y huevos)

Ensalada de queso, cebolla caramelizada y nueces

Ensalada de tomate de temporada con ventresca de atun de la Almadraba
Ensalada de mozarella y tomate

SOPAS Y ARROCES

Sopa del dia
Sopa de pescado ciega
Paella mixta (min. 2 pers.) (Por persona)
Paella de marisco (min. 2 pers.) (Por persona)
Paella ciega mixta (min. 2 pers.) (Por persona)
Paella de verduras (min. 2 pers.) (Por persona)
Paella negra (min. 2 pers.) (Por persona)
Paella de bogavante (min. 2 pers.) (Por persona)
Paella ciega de marisco (min. 2 pers.) (Por persona)
Paella de Bacalao, ajetes y langostinos (min. 2 pers.) (Por persona)
Fideua mixta (min. 2 pers.) (Por persona)
Fideua de marisco (min. 2 pers.) (Por persona)
Arroz de pescado (min. 2 pers.) (Por persona)
Arroz caldoso de bogavante (min. 2 pers.) (Por persona)
Caldereta de bogavante (min. 2 pers.) (Por persona)




